WinoToskanii

Tramezzini z tunczykiem

Sktadniki na 4 tréjkatne kanapki:

e 2 kromki pieczywa tramezzino
e 75gtunczyka z puszki

e 20 kaparow

e 6 zielonych oliwek

e 4iyzeczki majonezu

e kilka lisci safaty

e 1 pomidor gatgzkowy

e pieprz

e SOl

Przygotowanie:

W matej miseczce wymieszaj 25g tuniczyka z 2 tyzeczkami majonezu. Tak przygotowanym sosem
posmaruj 2 kromki chleba tramezzino. Aby pieczywo lepiej sie ztgczyto, dwiema pozostatymi
tyzeczkami majonezu posmaruj jego brzegi. Na jednej kromce utéz 20 kapardw, na drugiej kilka lisci
safaty. Na satacie utéz pokrojonego w plasterki pomidora gatgzkowego i 6 zielonych oliwek
przekrojonych na pét. Dopraw $wiezo mielonym pieprzem i solg. Wytdz pozostate 50g turiczyka i
przykryj catos¢ drugg kromkg tramezzino, tg z sosem i kaparami. Docisnij kanapke, przekrdj na pot, a
nastepnie na 4 trojkaty. Gotowe!



