WinoToskanii

Spumante al Pompelmo Rosa - wino musujgce z sokiem z czerwonego
grejpfruta

Sktadniki:

e 1 grejpfrut

e Crodino

e 1 pomaranicza

e Wino musujace, bardzo dobrze schtodzone

Przygotowanie:

Wycisnij grejpfruta i wlej do kieliszka do szampana, dodaj %2 Crodino. Nastepnie uzupeit dobrze
schtodzonym winem musujgcym i udekoruj plasterkiem pomaranczy.

Cocktail Rossini

Sktadniki:
e 50 g truskawek
e cukier
e cytryna

e 100 ml Prosecco

Przygotowanie:

Umyj i osusz 50 g truskawek, a nastepnie zmiksuj je dokfadnie z 1 tyzkg cukru (opcjonalnie) oraz
kilkoma kroplami soku z cytryny. Wlej sok do kieliszka i dodaj 100 ml dobrze schtodzonego Prosecco.
Udekoruj kieliszek cafg truskawka.



Spritz

Sktadniki:

e plasterek pomaranczy

e pare kostek lodu

e woda gazowana

e 60 ml biatego musujgcego wina
e 40 ml Aperolu

Przygotowanie:

Wymieszaj |6d, wino, Aperol, a nastepnie dolej (najlepiej z syfonu) troche wody gazowanej. Catos¢ wlej
do kieliszka, udekoruj %2 plasterka pomaranczy i natychmiast podawaj.

Sangria

Sktadniki:

e 1,5 litra czerwonego wytrawnego wina
e 100 g cukru

e 3 brzoskwinie

e 2 pomarancze

o 2cytryny

o 1 jabtko

e V> melona (opcjonalnie)

e 1 kieliszek likieru Cointreau

e 2 kieliszki biatego wina musujgcego
e 4 gwiazdki gozdzika

e |aska wanilii

Przygotowanie:

Brzoskwinie umyj, obierz, pozbaw pestki i pokréj w kostke. Obierz jabtka, melona (jesli chcesz go uzyc)
i pokroj wszystko na niezbyt matg kostke. Pokrdj w plasterki cytryny i pomarancze. Wszystkie owoce
przetdz do duzej miski, dodaj likier, cukier, czerwone wino, wino musujace, gozdziki i wanilie. Po
wymieszaniu umies¢ naczynie na co najmniej 2 godziny w chtodnym miejscu. Przed podaniem wyjmij
wanilie i dodaj kilka kostek lodu.



Bellini cocktail

Sktadniki:

e kilka brzoskwin
e 10 ml wina musujacego

Przygotowanie:

Zacznij od przygotowania nektaru. Umyj i obierz brzoskwinie, pokrojone w kliny i wycisnij z nich
nektar. Nalej nektar do wysokiego kieliszka i dodaj wino musujgce do wypetnienia naczynia. Na koniec
udekoruj kieliszek plasterkiem brzoskwini.



