WinoToskanii

Cioccolato al rum e peperoncino - deser czekoladowy z dodatkiem
rumu i mielonej papryczki chili

Czas przygotowania: 20 minut
Czas gotowania: 5 minut
Sktadniki:

e szklanka mleka

e potiyzki delikatnej maki (np. ziemniaczanej)
e 1 tyzka brgzowego cukru

e 25 gkakao w proszku

e 2 kostki czekolady fondente

e potszklanki rumu

e szczypta chili w proszku

Opcjonalnie do dekoracji:

e skorka pomaranczy
e bita Smietana
e papryczki chili

Przygotowanie:

Wymieszaj doktadnie kakao, make i cukier. Podgrzej w rondelku mleko na matym ogniu i powoli
dodawaj wymieszane uprzednio sktadniki. Nastepnie dodaj do rondelka rum i papryczke. Catos¢ gotu;
na bardzo matym ogniu mieszajgc drewniang tyzka. Po uzyskaniu jednolitej masy dodaj czekolade
fondente. W momencie, kiedy zawartos¢ rondelka zacznie pozostawac na tyzce poznasz, ze deser jest
juz gotowy.

Deser podawaj na ciepto udekorowany bitg Smietang, skérka pomararczy i papryczka chili.



