WinoToskanii

Salsa tonnata - sos z tunczyka

Sktadniki:

e 300 g majonezu

e 160 g tunczyka w oleju (z puszki)

e 10 kaparow

e 5filetdow z anchois w oleju

e 1/2 szklanki bulionu miesnego (mozesz uzy¢ warzywny)
e 1/2 szklanki wytrawnego wina musujgcego

Przygotowanie:

Wyptucz kapary pod biezgcg wodg i dobrze je wycisnij, a tuniczyka odcedz z oleju. Do pojemnika, w
ktérym bedziesz przygotowywat sos dodaj tunczyka, filety z anchois, kapary i troche bulionu (okoto
¢wierc szklanki), a nastepnie catos¢ zmiksuj blenderem, az uzyskasz kremowg mieszanke. Dodaj
musujgcego wina i ponownie miksuj powstajgcy sos, az kapary i anchois catkowicie sie roztopig i
utworzy sie gtadki krem. Na koniec dodaj majonez i ponownie miksuj przez p6t minuty lub
przynajmniej do uzyskania jednorodnej masy (jesli sos bedzie zbyt gesty, dodaj troche bulionu, jesli
zbyt rzadki dodaj wiecej majonezu). | to wszystko - Twdj sos z turiczyka jest gotowy!



