WinoToskanii

Crocchette di Patate e Tonno al Forno - zapiekane krokiety z ziemniakow
i tunczyka

Sktadniki na okoto 20 krokietdw:

e 2 duze ziemniaki

e Tjajko + 1 zottko

e 160 gtunczyka (w puszce)

e dzem z leSnych owocow

e 80 g startego sera grana padano
e posiekana natka pietruszki

o 5Ol

e pieprz

e Dputka tarta

e oliwa z oliwek

Przygotowanie:

Ugotuj ziemniaki w mundurkach. Poczekaj az ostygng, obierz je ze skorki i przecisnij przez praske. W
duzej misce wymieszaj ziemniaki, turiczyka, jajka, grana padano i grubo posiekang natke pietruszki.
Dodaj sl i pieprz do smaku. Po uzyskaniu zwartej masy uformuj jg w ksztatt wydtuzonych klopsikdw.

Obtocz je w butce tartej, a nastepnie utdz je na blasze wytozonej papierem do pieczenia i skrop
odrobing oliwy z oliwek. Piecz w piekarniku w temperaturze 200°C okoto 10-15 minut (w koncoéwce
wigcz termoobieg) lub do momentu, az bedg ztociste i chrupigce.

Krokiety podawaj z zielong satatg z dodatkiem dzemu z owocdow lesnych.



