WinoToskanii

Placuszki po wiosku - szybka, stona przekaska

Czas wykonania: 30 min
Pordji: okoto 10
Sktadniki na ciasto:

e 3jagjka

o 2 tyzeczki soli

e 50 ml oliwy z oliwek extra vergine
e 300 g maki typu 00

e 100 g skrobi ziemniaczanej

e 1 saszetka Paneangeli Pizzaiolo

e 400 ml wody gazowanej

sktadniki na przyktadowe nadzienie:

e serek Smietankowy

e (zerwona papryka

e ulubiona wtoska wedlina
e szpinak

e zielone oliwki bez pestki

Przygotowanie:

Rozdziel zottka od biatek. Z6ttka wymieszaj z solg i oliwg z oliwek, a nastepnie dodaj do ubitych na
sztywng piane biatek. Do przygotowanej masy dodaj przesiang make, skrobie ziemniaczang, a na
koniec srodek spulchniajacy Pizzaiolo. Wymieszaj catosc delikatnie, a nastepnie ciggle mieszajac
dolewaj w matych dawkach wode gazowana.

Na mocno rozgrzanej patelni smaz placki o srednicy 5-6 cm do ztoto-brgzowego koloru z obu stron.

Tak przygotowane wioskie placuszki inspirowane dorayaki wypetnij swoimi ulubionymi sktadnikami
lub podaj z tymi sugerowanymi powyzej. Smacznego!



