WinoToskanii

Tagliatelle con funghi Champignon - tagliatelle z pieczarkami i
kremowym sosem

Sktadniki na 4 pordje:

e 500g makaronu tagliatelle

e 2 tyzki przecieru pomidorowego
e 200 ml $mietany 30%

e 100 g pieczarek

e oliwa z oliwek

e 1 peczek szczypiorku cebulowego
o 3 zgbki czosnku

e garsc Swiezej bazylii

e garsc natki pietruszki

e pieprz, sol do smaku

e sergrana padano

e 100 ml biatego wytrawnego wina

Przygotowanie:

Na rozgrzang patelnie wlej oliwe i dodaj drobno posiekang jasng czesc szczypioru cebulowego i
drobno pokrojony czosnek. Po chwili dodaj pokrojone pieczarki i catos¢ podsmaz przez pare minut.
Zwieksz ogien i wlej wino. Po odparowaniu wina dodaj przecier pomidorowy, a po krotkim czasie
Smietanke, catos¢ gotuj okoto 5 minut.

W miedzyczasie ugotuj makaron, odcedz go i dodaj na patelnie do sosu. Wszystko dokfadnie
wymieszaj i posyp startym serem grano padano oraz wedtug uznania posiekang zielong czescig
szczypiorku cebulowego, bazylig i natkg pietruszki.



