WinoToskanii

Pancakes ai Pan di Stelle e cioccolato - nalesniki z ciastkami Pan di Stelle
i czekolada

Sktadniki:
Na ciasto nale$nikowe:

e 70 gciastek Pan di Stelle

e 150 g maki

e 250 ml mleka

e 60 g cukru pudru

e 25 gstopionego masta

o 2 tyzeczki gorzkiego kakao

. 1 jajko

e 1/2 saszetki proszku do pieczenia

Na krem czekoladowy:

e 70 g czekolady fondente
e 80 ml mleka

e 30 g cukru pudru

e 2 tyzki bitej Smietany

o 1 tyzka masta

Do dekoraciji:

e pfatki biate] i ciemnej czekolady
e cCiasteczka Pan di Stelle
e bita Smietana

Przygotowanie:

Za pomocg trzepaczki wymieszaj w miseczce jajko z cukrem, po czym dodaj roztopione w rondelku
masto. Do drugiej miski dodaj make, proszek do pieczenia, drobno posiekane ciasteczka Pan di Stelle
i kakao. Catos¢ dokfadnie wymieszaj i powoli dodawaj do miski z wymieszanymi jajkami, cukrem i
mastem od czasu do czasu dolewajgc mleko. Mleka dodaj tyle, aby uzyskac miekkie nalesnikowe
ciasto.



Podgrzej matg patelnie i posmaruj jg lekko mastem. Ze zrobionego ciasta zacznij smazy¢ mate
nalesniki. Nastepnie przygotuj sos. Podgrzej w rondelku mleko ze $mietang, cukrem i posiekang
czekoladg. Gdy sos sie zagotuje, zdejmij z ognia i lekko ostudz. Utdz zgrabng wiezyczke z
nalesniczkéw i polej jg kremem. Catos¢ udekoruj cukrem, bitg Smietang i ciastkami Pan di Stelle.



