WinoToskanii

Gazpacho alle Fragole - gazpacho z truskawkami

Sktadniki na 2 osoby:

e 150 gtruskawek + 2 cate truskawki do dekoracji
e 150 g pomidorow

e /2 biatej cebuli (lub 1 mata)

e 40 g selera naciowego

e 1 tyzeczka octu balsamicznego

e 50 g soli (najwyzszej jakosci)

e 30 g czerstwego chleba

e oliwa z oliwek z pierwszego ttoczenia

e pieprz

Przygotowanie:

Zamocz chleb w niewielkiej ilosci wody i odstaw na kwadrans, aby zmiekt. Umyj truskawki, pokrdj je na
poti wtdz do miksera. Umyj pomidory, usun skdére i nasiona, pokrdj na kawatki i dodaj do miksera.
Dodaj réwniez 30 gramdw pokrojonej cebuli (mniej wiecej potowe), posiekany seler naciowy, szczypte
soli, tyzke oliwy, ocet i mndstwo pieprzu. Catos¢ zmiksuj na gtadkg mase. Nastepnie odcisnij chleb z
wody, dodaj do przygotowanego gazpacho i ponownie zmiksuj. Rozlej gazpacho do buliondwek i wiéz
do lodéwki na co najmniej godzine. W miedzyczasie pokrdj na cienkie plasterki pozostatg cebule, a
dwie cate truskawki na ¢wiartki. Udekoruj talerze cebulg i truskawkami, polej odrobing oliwy i dodaj
Swiezo zmielony czarny pieprz.



