WinoToskanii

Tramezzini z Cotto i sosem z karczochéw

Sktadniki na 2 tramezzini (4 tréjkaty):

e 2 gafgzki natki pietruszki

e 8 korniszonéw

e Y2 marynowanego karczocha
e 3tyzeczki majonezu

e pieprz

e 2 kromki chleba tramezzino
6 plastréw szynki Cotto

Przygotowanie:

Pokroj drobno natke pietruszki, korniszony i pdt marynowanego karczocha. Umiesc¢ sktadniki w
miseczce i dodaj 3 tyzki majonezu, szczypte pieprzu i soli. Dokfadnie wymieszaj i odstaw na bok.
Przekrdj kromke tramezzino na poét. Na jednej potdwce roztéz 3 plastry szynki Cotto, a brzegi kromki
posmaruj majonezem. Na srodek natdz solidng tyzeczke wczesniej przygotowanego sosu z karczocha.
Przykryj kanapke drugg potdwka chleba i docisnij brzegi, tak aby sie skleita. Przekréj kanapke na pdt,
aby powstaty 2 tradycyjne kanapki tramezzini w ksztafcie tréjkata. W taki sam sposéb przygotuj druga
kanapke. Smacznego!



