WinoToskanii

Spaghetti alla Nerano

Sktadniki dla 4 oséb:

e 300g cukinii

e 400g spaghetti

e 100g sera caciocavallo

¢ 100g sera parmigiano reggiano
e 70g sera provolone

e oliwa z oliwek

o Ol

e Czarny pieprz

e Dbazylia

e zgbek czosnku

Przygotowanie:

Pokrdj cukinie na "mandolinie" lub za pomocg ostrego noza na cienkie plasterki. Rozgrzej na patelni
sporg ilos¢ oliwy z oliwek do 170°C i usmaz w gtebokim ttuszczu plasterki cukinii, po czym osusz je na
papierowym reczniku. Nastepnie zetrzyj na tarce sery. W miedzy czasie ugotuj makaron. Na drugiej
patelni rozgrzej troche oliwy, dodaj caly zabek czosnku, a po minucie cukinie. Cato$¢ posdl, nastepnie
podlej paroma tyzkami wody z gotowania makaronu i usun z patelni czosnek. Po chwili dodaj
ugotowany makaron i dosypuj stopniowo starte sery intensywnie mieszajac, tak aby sery sie roztopity
i stworzyty aksamitny sos. Na koniec dodaj porwane rekami listki bazylii i catos¢ dopraw Swiezo
zmielonym pieprzem.



