WinoToskanii

Italian hoagie

Sktadniki na 4 sztuki:

o 2 1lyzki czerwonego octu winnego

e 1 tyzeczka suszonego oregano

e 1 tyzka oliwy z oliwek

e 4 podtuzne butki (25-30cm)

e 125g Prosciutto di Parma lub innej szynki dojrzewajacej
e 125g capocollo

e 125g dowolnego salami

e 125gsera provolone

e 1 duzy pomidor

e 1 cebula

e safata lodowa
e SOl

e pieprz

Przygotowanie:

Do matej miski wlej ocet winny, sél, pieprz i oregano. Mieszajgc powoli dodawaj oliwe, az powstanie
jednolita emulsja. Butke rozkréj na dwie potowy. Cebule pokréj w cienkie plasterki i zanurz w duzej
miseczce zimnej wody na 10-15 minut. Nastepnie wycisnij z nadmiaru wody. Pokréj wedliny i ser na
bardzo cienkie plasterki i ut6z warstwami na jednej potowie butki. Poszatkuj satate i pokrdj na cienkie
plasterki pomidora. Na drugiej potowie butki utéz cebule, pomidory, a na koniec safate. Nasacz
warzywa przygotowang emulsjg i potgcz obie potdwki butki. Kanapka gotowal!



