WinoToskanii

Dita della Strega - Palce Czarownicy

Sktadniki:

e 100 g masta

e 280 g maki pszennej 00

e 100 g cukru pudru

e 1 tyzeczka proszku do pieczenia (polecamy Paneangeli Lievito Pane degli Angeli)
e Tjajko

e migdaty (na paznokcie)

e 1 tyzeczka olejku waniliowego

e dzem truskawkowy (polecamy dzem Zuegg)

Przygotowanie:

Wsyp make do duzej miski, dodaj zimne masto pokrojone na mate kawatki, jajko, cukier puder, olejek
waniliowy, sél i proszek do pieczenia. Sktadniki zagnie¢ wstepnie w misce tworzgc kule, a nastepnie
kontynuuj zagniatanie ciasta na stolnicy az bedzie gtadkie i jednolite.

Z ciasta uformuj watek grubosci 1-2cm i podziel je na na okoto 20 matych kawatkdw. Wyrdb kazdy
kawatek dtormi i uformuj na ksztatt palca. Ostrym nozem zréb naciecia, tak jak na prawdziwych
palcach (odpowiednio 2 i 3) i wcisnij na koniec "palca" potdwke migdata. Wytdz blache papierem do
pieczenia i utdéz na nim "palce", zachowujgc odstep okoto 3 cm. Piecz ciasteczka w temperaturze
180°C we wczesniej rozgrzanym piekarniku przez okoto 20 minut.

Wyjmij blache, niech ciasteczka troche ostygng. Jesli z niektdrych ciasteczek odpadty migdatowe
dekoracje, przyklej je dzemem, a wokdt pozostatych "paznokci" uksztattuj z dzemu czerwone obwddki.



