WinoToskanii

Desery z kasztanowym kremem w roli gtéwnej

Wioski sernik z kremem z marroni (Torta di formaggio con crema di marroni)

Sktadniki:

e 250 g herbatnikéw

e 125gmasta

. 1 jajko

e 500 g ricotty

e 125 ggreckiego jogurtu

e 250 gkremu z marroni

e gorzka czekolada

e kilka orzechéw laskowych

e karmelizowana skdrka z pomaranczy (opcjonalnie)

Przygotowanie:

Przygotowujesz go podobnie jak zwykty sernik. Zréb baze, czyli tak zwany spdd: rozkrusz 250 g
suchych herbatnikow i wymieszaj z 125 g miekkiego masta i 1 jajkiem. Nastepnie przygotuj krem:
wymieszaj w misce 500 g ricotty, 125 g greckiego jogurtu, 1 jajko i 250 g kremu z marroni. Forme do
Ciasta wytdz papierem do pieczenia i roztéz mase biszkoptowg (baze) na dnie i brzegach formy,
pomagajac sobie tyzeczka. Wlej do uzyskanej formy krem. Tak przygotowany sernik piecz w piekarniku
45 minut w temperaturze 180°C. Po upieczeniu wyjmij ciasto z piekarnika, pozwdél mu ostygnac i
udekoruj je kremem z marroni z dodatkiem czekoladowych widrek, posiekanych orzechdéw laskowych
lub karmelizowang skérkg pomaranczows.



Nalesniki z kremem marroni (Crepes con crema di marroni)

Sktadniki na nalesniki:

e 2 szklanki maki

e 2 szklanki mleka

e 2jajka

e {yzka oleju roslinnego

Sktadniki na krem:;

e 250 gkremu z marroni

e 3tyzkirumu

e gorzka czekolada

e 35 gorzechow laskowych
e 200 ml bitej Smietany

Przygotowanie:

Przygotuj nalesniki wedtug klasycznej receptury (jeszcze lepiej, jesli zastapisz jedng trzecig maki, ktorag
zwykle uzywasz makg kasztanowg). Na krem dla 4 osdb potrzebujesz: 250 g kremu z marroni, 3 tyzek
rumu, 35 g ptatkdw ciemnej czekolady, 35 g siekanych orzechdéw laskowych, 200 ml bitej Smietany.
Catos¢ doktadnie wymieszaj i wypemij swoje nalesniki tym pysznym kremem.



Muffinki z kremem marroni (Muffin con crema di marroni)

Sktadniki:

e 100 g masta

e 100 g cukru

e Tjajko

e 150 g maki

e 1/2 saszetki proszku do pieczenia
e 70 ml petnego mleka

e 200 g kremu z marroni

Przygotowanie:

Do upieczenia tuzina babeczek potrzebujesz: 100 g miekkiego masta, 100 g cukru, 1 jajko, 150 g maki,
1/2 saszetki proszku do pieczenia, 70 ml petnego mleka, 200 g kremu kasztanowego. Wszystkie
sktadniki doktadnie wymieszaj, aby uzyskac jednorodng mase, ktérg umiescisz w foremkach do
muffinek. Wt6z babeczki do piekarnika i piecz przez 10-15 minut w 200°C.



